
Benvenuto!
HERZLICH WILLKOMMEN!

Im Lichtenberger Stadtteil Friedrichsfelde be�ndet sich, versteckt 
hinter großen Häusern inmitten von viel Grün, unser �Marco 
Polo Uno�. Das Ristorante beeindruckt Sie mit ausgesprochener 
Qualität der Zutaten und stetiger Perfektion unserer Gerichte. 
Gastwirt Bobo erö�nete das Marco Polo Uno am 29.10.1995. 
Zu diesem Zeitpunkt fasste das junge Ristorante erst 60 Plät-
ze. Durch Bobos hervorragende Kochkünste gewann das Marco 
Polo Uno schnell viele Gäste und ist heute ein großer, bekannter 
Familienbetrieb. An der Seite von Gastwirt Bobo arbeitet sein 
Team �eißig mit, um ihren Gästen einen angenehmen Aufent-
halt zu gewähren.

Buon Appetito
GUTEN APPETIT



1.	 BRUSCHETTA  (4 Stück)
1,7,m,h   ........................................................ 	 7,50

	 hausgemachte ital. Spezialität: geröstete Brotscheiben belegt  
	 mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln und Knoblauch, dazu Hirtenkäse und Oliven

2.	 FOCACCIA POMODORO1,7,h,m   ...................................................... 	 8,90
	 ital. Pizzabrot belegt nach Bruschetta-Art, mit Tomatenwürfeln, 
	 Zwiebeln, Knoblauch, dazu Hirtenkäse und Oliven

3.	 FORMAGGIO AL FORNO1,7,m   ...................................................... 	 10,50
	 Hirtenkäse und Kirschtomaten in leichter Sahnesauce, mit Mozzarella Ofen überbacken

4.	 BROCCOLI AL FORNO1,7,m ................................................................. 	 10,50
	 frischer Broccoli in Gorgonzola-Sahnesauce mit ital. Hinterschinken 
	 und Mozzarella im Ofen überbacken

5.	 FUNGHI PICASSO1,7,d,e ...................................................................... 	 10,50
	 frische Champignons mit Gorgonzola, ital. Hinterschinken  
	 und Mozzarella im Ofen überbacken

6.	 BUFALA ALLA CAPRESE7,8,12,h   ................................................... 	 9,90
	 Bü�elmozzarella D.O.P. mit Kirschtomaten, Oliven und Basilikum auf einem Rucolanest

7.	 CARPACCIO DI MANZO 7,10 ................................................................ 	 14,50
	 hauchdünne Scheiben vom rohen Black Angus Rinder�let mit frischen Champignons,  
	 Rucola, Pinienkernen und geriebenem Grana Padano D.O.P., dazu Knoblauch-Öl

8.	 VITELLO TONNATO3,4 ....................................................................... 	 14,50
	 hauchdünne Scheiben vom Kalbs�eisch mit �un�schmayonnaise, Kapern und Rucola

9.	 TARTAR AL CAPONE3,10 .................................................................... 	 16,90
	 130 g fein gehacktes Filet vom Black Angus Rind,  
	 mit Scharlottenzwiebeln, Senf, Vechia Romagna (ital. Brandy), Eigelb, Sardelle und  
	 frischen Kräutern, an Rucolanest und gehobeltem Parmesan

10.	 ANTIPASTO MISTO GRANDE1,3,4,7,8,10,d,e .................................................. 	 32,90
	 gemischte Vorspeisenplatte für 2 Personen nach Art des Hauses, mit Carpaccio 
	 di Manzo, Vitello Tonnato, Parmaschinken, gegrillten Zucchini und Auberginen,  
	 Bü�elmozzarella D.O.P. und marinierter Paprika

ANTIPASTI VORSPEISEN

UOVA ITALIENISCHES OMELETTE Zubereitung nur bis 17:00 Uhr

15.	 OMELETTE CONTADINO3,7 ................................................................ 	 10,90
	 Bauern-Omelette mit Karto�eln, ital. Parmaschinken 
	 und Zwiebeln, dazu ein Beilagensalat

16.	 OMELETTE PAESANA 3,7,d,e ................................................................. 	 10,90
	 mit Käse, ital. Hinterschinken und frischen Champignons, 
	 dazu ein Beilagensalat

vegetarisches Gericht mit Chili

Denominazione 
d‘Origine  
Protetta

Beste Qualität  
aus Italien 

D.O.P.



30.	 INSALATA DI CONTORNI3,7,10   ....................................................	 4,90
	 kleiner Beilagensalat mit hausgemachtem Dressing �vorneweg�

31.	 INSALATA TONNO3,4,7,9,10 ................................................................... 	 11,90
	 gemischter Salat mit �un�sch, Ei und hausgemachtem Dressing

32.	 INSALATA FORMAGGIO3,7,10,m   ..................................................... 	 12,50
	 gemischter Salat mit Hirtenkäse, gehobelter Grana Padano D.O.P, 
 	 Ei und hausgemachtem Dressing

33.	 SCHOPSKA-SALAT7,m   ............................................................... 	 11,90
	 mit Tomaten, Paprika, Gurken, roten Zwiebeln, geriebenem Hirtenkäse 
	 und Balsamico-Vinaigrette

34.	 INSALATA MEDITERRANEA 7,10,h   ................................................. 	 14,90
	 Salatvariation mit Rucola, Kirschtomaten, gegrilltes Gemüse, 
	 gehobeltem Grana Padano D.O.P, Balsamico-Vinaigrette

35.	 INSALATA DELLA CASA 3,7,9,10,m  ........................................................... 	 13,90
	 gemischter Salat mit gegrillten Hähnchenbruststreifen 
	 und Hirtenkäse, dazu hausgemachtes Dressing

36.	 INSALATA RUCOLA 1,7 ...................................................................... 	 17,90
	 Salatvariation aus Rucola, Walnüsse Kirschtomaten, Champignons, Paprikastreifen, 
	 roten Zwiebeln, gehobeltem Grana Padano D.O.P., Balsamico-Vinaigrette,  
	 dazu nach Wahl:
	 � gegrillte Hähnchenbrust
	 � 2 gebratene Riesengarnelen (6-8/lbs.)
	 � gegrilltes norwegisches Lachs�let
	 � gegrilltes neuseeländisches Lamm�let

INSALATE SALATE

41.	 SPAGHETTI TARANTELLA 1,7,8,9 ............................................................ 	 5,50
	 mit Napoli-Tomatensauce oder mit Bolognese-Sauce

42.	 PIZZA PINOCCHIO1,7,d,e ..................................................................... 	 5,50
	 mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami 

43.	 MILANESE PICCOLO1,3 ..................................................................... 	 7,90
	 kleines paniertes Hähnchenbrustschnitzel mit Pommes frites

44.	 KIDS PARTY ................................................................................. 	 2,90
	 1 Kugel Eis mit Smarties und Sahne 

PER BAMBINI FÜR KINDER

21.	 CREMA DI POMODORO 7,8,9   ....................................................... 	 5,30
	 Tomatencremesuppe

22.	 ZUPPA DI PESCE1,4,7,8,9  ..................................................................... 	 12,50
	 mit Fisch�letstreifen, Zwiebeln und Knoblauch in Tomatensauce, dazu Knoblauchbrot

ZUPPE SUPPEN






























